Szeretettel koszontjik a Villa Medici Etteremben!
Welcome in the Villa Medici Restaurant!

Herzlich wilkommen in dem Villa Medici Restaurant!

Akik az On ételeit elkészitik:

Your meals will be prepared by:

Faller Daniel
Kerekes Istvan
Kéthely Norbert
Koltai Zsolt David
Poor Dzsesszika
Vaczkd Maté
Sady Sandor

Arainkra 15% szervizdijat szamitunk fel.
We add 15% service fee to our prices.
Wir berechnen 15% ServicegebUhren auf unsere Preise.



Hideg el6ételek
Kacsamaj paté, sult cseresznyével, pisztaciaval és sos kalaccsal
6.500,-

Marha picanha kefires paradicsomvizzel, mustarsalataval és kapribogyodval
4.8001_

Levesek

Marha consommé angolotti tésztaval és tavaszi zoldségekkel
3.850,-

Varganyakrémleves Villa Medici modra
(libamaj, bébi spendt, varganyagomba)

4.980, -

Varganya kremleves friss varganyaval, bébi spendttal hismentesen
4.980,-

Meleg el6eételek
Szt. Jakab-kagylo barna vajjal, grillezett cikoriaval, cézar dntettel
és matuzsalem sajttal
6.300,-

Grillezett sparga, hollandi martassal, spargaveloutéval és mandulaval
4.800, -

Orids sajtban forgatott hazi tagliatelle szarvasgombaval
7.800,-



Foételek

Vajhal steak, sos mangolddal toltott tortellinivel,
citromos vajmartassal

8.200,-

Toltott kacsacomb préselt burgonyaval, kaposztakréemmel
és ropogos lilakaposztaval
7.800,-

Mangalica csontos karaj grillezett fustolt répaval,

poréhagyma-majonézzel és soska veloutéval
8.200, -

Szarvas bélszin vajas tésztaban, erdei gombakkal, mangalica sonkaval,
lencse frissitovel és jus-vel

12.900,-

Zellersteak bazsalikomos-mentas mustarsalataval, kumkvattal és chilivel
6.800,-

Desszertek

Trois chocolat
3.200,-

Kepviseld fank, kokusz, mangd
3.200,-

Csokoladé mousse sés eperrel /vegan/
3.200,-



Vendég elott készitett foételeink

Aranydurbincs egéeszben citrusos sdkabatban sttve,
Vendég elott filezve, zoldségekkel,
fokhagymas olivaolajjal, vajas burgonyaval
(elkészitési id6: 40 perc)

12.800.-

., Kacsa présben “- kacsa egészben slUtve, 2 személyre,
ket Utemben talalva, parolt kaposztaval,
burgonyaval, aszalt szilvas polentaval
(6 oras elérendeléssel)

21.500.-

Menu A

- Marha picanha kefires paradicsomvizzel, mustarsalataval
és kapribogyoval
- Varganyakremleves Villa Medici modra
(libamaj, bébi spendt, varganyagomba)

- Orids sajtban forgatott hazi tagliatelle szarvasgombaval
- Mangalica csontos karaj grillezett flstolt repaval,
péréhagyma-majonézzel és séska veloutéval
- Trois chocolat

Ar: 26.000 Ft



MenUu B

- Kacsamaj paté, sult cseresznyevel, pisztaciaval és sos kalaccsal
- Marha consommeé angolotti tésztaval és tavaszi zoldsegekkel
- Grillezett sparga, hollandi martassal, spargaveloutéval és mandulaval
- Toltott kacsacomb préselt burgonyaval, lilakaposzta krémmel
és ropogos lilakaposztaval
- Képvisel6 fank, kdkusz, mango

Ar: 23.500 Ft

Menu C

- Szt. Jakab-kagyld barna vajjal, grillezett cikoriaval,
cézar dntettel és matuzsalem sajttal
- Marha consommeé angolotti tésztaval es tavaszi zoldségekkel
- Vajhal steak, sés-citromos mangolddal toltott tortellinivel,
citromos vajmartassal
- Csokoladé mousse sos eperrel

Ar: 19.500 Ft

Menu D

-Grillezett sparga, sparga krémmel, sos eperrel és piritott mandulaval
- Varganya kremleves friss varganyaval, bébi spendttal hus mentesen
- Zellersteak bazsalikomos-mentas mustarsalataval, kumkvattal és chilivel
- Csokoladé mousse sos eperrel

Ar:16.500 Ft






