Szeretettel koszontjik a Villa Medici Etteremben!
Welcome in the Villa Medici Restaurant!

Herzlich wilkommen in dem Villa Medici Restaurant!

Akik az On ételeit elkészitik:

Your meals will be prepared by:

Kerekes Istvan
Kéthely Norbert
Koltai Zsolt David
Débrontei David

Hamrik Anita
Poor Dzsesszika

Vaczkd Maté

Arainkra 13% szervizdijat szamitunk fel.
We add 13% service fee to our prices.
Wir berechnen 13% Servicegebuhren auf unsere Preise.



Hideg el6ételek

Marinalt lazacpisztrang lime habbal, kapia paprikakréemmel
5.860.-

Kacsamaj terrine Tokaji gydngydkkel, bridssal
5.960.-

Levesek

Varganyakrémleves Villa Medici modra
(libamaj, bébi spendt, varganyagomba)
4.800.-

Marha consommé wagyu carpaccioval, tortellinivel,

zoldségekkel, z6ldhagyma-olajjal
4.700.-

Meleg el6ételek

Grillezett polip és Szt. Jakab-kagylo beluga lencsével,
wakame-val, szezammagos chips-szel

6.800.-

Orias sajtban forgatott hazi tagliatelle szarvasgombéval
6.800.-



FOételek

Vorostonhal steak rak sabayonnal, cukkinis pitével,

fekete gyokérrel, tapioka ropogossal

7.900.-

Gyodngytyuk turbolyas karalabé texturakkal, kecskesajt habbal
7.800.-

Mangalica sz(z flstolt tojassal, szarvasgombas zellerpurével,

z6ldsegekkel, fondant burgonyaval

8.500.-

New York Strip hatszin borjunyelvvel, krémes polentaval,

kukoricaval, erdei gombakkal

13.800.-

Desszertek

Trois chocolat
2.800.-

Somldi galuska (@hogyan mi keszitjuk)
2.800.-

Citrom panna cotta mandulamorzsaval, aperol zselével,
menta gydnggyel /vegan/
2.800.-



Vendég elbtt készitett foeteleink

Aranydurbincs citrusos sokabatban sttve, Vendég el6tt filézve,
z6ldségekkel, fokhagymas olivaolajjal, vajas burgonyaval

(elkészitesi id6: 40 perc)

9.300.-

. Kacsa présben - kacsa egészben sitve, 2 személyre,
ket Gtemben talalva, parolt kaposztaval,

burgonyaval, aszalt szilvas polentaval

(6 Orés elérendeléssel)

19.500.-

MenU A

Marinalt lazacpisztrang lime habbal, kapia paprikakremmel

Varganyakrémleves Villa Medici médra
(libamaj, bébi spendt, varganyagomba)

Gyongytyuk turbolyas karalabé texturakkal, kecskesajt habbal

Somldi galuska (@hogyan mi keszitjuk)

Mendiar : 19.200.-



Menu B

Kacsamaj terrine Tokaji gydngydkkel, bridssal

Marha consommé wagyu carpaccioval, tortellinivel,
z6ldségekkel, zéldhagyma-olajjal

Orias sajtban forgatott hazi tagliatelle szarvasgombaéval

Vorostonhal steak rak sabayonnal, cukkinis pitével,
fekete gyokeérrel, tapidka ropogdssal

Citrom panna cotta mandulamorzsaval, aperol zselével,
menta gydnggyel /vegan/

Mendiar : 25.500.-



