
Szeretettel köszöntjük a Villa Medici Étteremben! 

Welcome in the Villa Medici Restaurant! 

Herzlich wilkommen in dem Villa Medici Restaurant! 

 

... 

Akik az Ön ételeit elkészítik: 

Your meals will be prepared by: 

 

Kerekes István 

Kéthely Norbert  

Koltai Zsolt Dávid 

Döbröntei Dávid 

Hamrik Anita 

Poór Dzsesszika 

Dan Klarissza 

 

 

 

... 

 

 

Árainkra 13% szervizdíjat számítunk fel. 

We add 13% service fee to our prices. 

Wir berechnen 13% Servicegebühren auf unsere Preise. 

 

 

 



 

Kalte Vorspeisen 

 

Stör-Mosaik, Panna Cotta mit Sauermilch,  

Fenchel-Emulsion, Kohlrabi-ravioli mit Kerbel und Käse 

5.300.- 

… 

Entenleber-Mousse und -Terrine, Matcha-Crunch,  

Honigperlen, Himbeeren, Panettone 

5.800.- 

 

 

Suppen 

 

Steinpilzcremesuppe a‘ la Villa Medici  

(Gänseleber, Babyspinat, Steinpilze) 

4.800.- 

... 

Fasanen-consommé mit Thymian (« fridatto »),  

Wachteleiern, Gemüse 

3.600.- 

... 

Fischsuppe mit Königskrabbe, Jakobsmuscheln, Seeteufel 

4.850.- 

 

 

Warme Vorspeise 

 

Hausgemachte Tagliatelle gerollt in riesigem Handwerkkäse, Trüffel 

6.800.- 



 

 

Hauptgerichte 

 

Lachsfilet und schwarze Muscheln, Krauskohl,  

Dill-Rieslingsauce, schwarze Tagliolini 

8.200.- 

… 

Wachtel und Wildbret, Ziegenkäsepolenta,  

Favabohnen, Primitivo-Reduktion 

8.800.- 

... 

Iberico-Filet in Wurstpanade, gerösteter Blumenkohl,  

Anna-Kartoffeln, Demi-Glace 

8.800.- 

… 

Lendensteak, Gänsestopfleber, Steinpilze,  

Erbsenpüree, Chips Kartoffeln 

11.800.- 

 

 

Desserts 

 

Trois chocolat 

2.800.- 

… 

Somlauer Nockerln (als wir bereiten) 

2.800.- 

… 

Kokos-Panna-Cotta, Mango-Mousse, Mandelkrümel 

3.200.- 



 

 

Besondere Gerichte unseres Restaurants  

werden vor den Augen des Gastes zubereitet: 
 
 

Goldbrasse gebraten in einem Zitronensalzmantel,  

filetiert vor dem Gast mit Gemüsen, Knoblauch-Olivenöl und Kartoffeln  

(Zeit der Vorbereitung: 40 Minuten) 

9.300.- 

… 

,,Ente in Presse” – in ganz Gebratene Ente, mit gedünstetem Kohl,  

Kartoffeln und Backpflaumen-Polenta  

(für 2 Gäste, nur auf Vorbestellung - mindestens 6 Stunden) 

19.500.- 

 

 

Menü A 

Villa Medici « Classic » 

Steinpilz-Cremesuppe a’la Villa Medici (Gänseleber, Babyspinat, Steinpilze) 

… 

Tagliatelle gerollt in riesigem Handwerkkäse, Trüffel 

… 

Lendensteak, Gänsestopfleber, Steinpilze, Erbsenpüree, Pommes frites 

… 

Trois chocolat 

Preis des Menüs : 26.200.- 



 

Menü B 

Stör-Mosaik, Panna Cotta, Vanillepudding, Anispulveremulsion, 

Blumenkohlravioli, Kurkuma und Käse 

... 

Fasanenconsommé mit Thymian ("fridatto"), Wachteleiern, Gemüse 

... 

Lachsfilet und schwarze Perle, knackiger Salat,  

Dill-Riesling Sauce, schwarze Tagliolini 

... 

Kokos-Panna-Cotta, Mango-Mousse, Mandelkrümel 

Preis des Menüs : 20.300.- 

 

.. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . .. . . ..  

 

Menü C 

Entenlebermousse und -terrine, Matcha-Crunch,  

Honigperlen, Himbeeren, Panettone 

... 

Fischsuppe mit Königskrabbe, Jakobsmuscheln, Teufelsfisch 

... 

Iberico-Schweineleber in Wurstpanade, gerösteter Blumenkohl,  

Anna-Kartoffeln, Demi-Glace 

... 

Somlauer Nockerln (als wir bereiten) 

 

Preis des Menüs : 22.250.- 


